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DAS RESTAURANT MIT ALMCHARME

APERITIF

Crémant Chardonnay, Weingut Thul, Mosel
0,1l EURG,65

Sbagliato (Campari, roter Wermut & Prosecco)
0,2l EURS,90

Ciao Bello (Martini fiero, Prosecco, Wildberry Tonic)
0,21 EURS,50

VORSPEISEN

Brotbrettl
Hausgem. Bauernbrot mit Gewlirzbutter, Krautetopfen & Radieser| EUR 5,90 p.P.
Hausgem. Bauernbrot mit Krautertopfen, Bauernschinken & Radieserl EUR 6,90 p.P.

Blattsalat bunt gemischt mit Holunderbluten-Dressing EUR 9,80

Spargelrahmsuppe mit Zitronendl & Grissini-Stiicker| EUR 9,80

Hirschravioli mit Rahm-Lauch & Wildjus EUR 13,80
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DAS RESTAURANT MIT ALMCHARME

HAUPTGANGE

Kalbsrahmgulasch vom 0Osterreichischen Kalb mit Serviettenknddel EUR 26,90
Griiner Veltliner ,Rossatz“ 1/81 EUR 6,44

Stefans Liebling:
Frikassee vom Maishend| mit cremiger Sahnesauce, Gemuse-Einlage & Butterreis EUR 19,80
Riesling ,, Thornicher Ritsch“ 1/81 EUR 4,83

Portion Bayrischer Spargel mit Petersil-Kartoffel & Sauce Hollandaise EUR 20,90
mit Bauernschinken EUR 26,90
mit kleinem Wiener Schnitzel EUR 29,90
mit Saiblingsfilet EUR 29,90

Linguine mit Spargel-Rahm-Ragout, Zitronendl & Pesto vom Karottengriin EUR 19,90

Saibling im Ganzen gebraten mit Petersil-Erdapfel EUR 28,90

DESSERT

Topfenknodel mit Brosel, Erdbeer-Salat & Vanille-Sauce EUR 13,90
Kaiserschmarren mit hausgemachtem Apfelmus & Preiselbeeren EUR 17,90

1 Kugel Zitronensorbet
mit Prosecco EUR 5,90

Wir bitten Euch, keine Stoffservietten auf die Teller zu legen.

Vielen Dank!




